
 

 

  
• Edelstahlgehäuse 

• Einlegerost: optimal zum Frittieren von ganzen Fischen 

• Komplett zerlegbar 

• Herausnehmbarer Ölbehälter 

• 6 ltr Volumen 

• Für bis zu 2 kg Frittiergut (optimal: 1,5 kg) 

• Profi-Heizsystem: Kaltzonenprinzip 

• Deckel mit Dauerfilter und Sichtfenster 

• Stufenloser Temperaturregler bis 190°C 

• Kabelfach 

• Temperatur-/ Betriebskontrollleuchte 

• XXL-Korb:  9 x 40 x 15 cm  

• 2 Portionskörbe  9 x 19,5 x 15 cm 

 
 

 
 

Typ:  FGN 2.0 

Art.-Nr.: 26 22 00 

VPE: 4 

Anzahl je 
Palette: 

24 

EAN-Code: 4011833200303 

Farbe: edelst / schw. 

Leistung:   3000 W 

Gewicht: 5,4 kg 

Maße  
(H/B/T in cm): 

27 x 51 x 32 

 

 
 

XXL Edelstahl-Fritteuse FGN 2.0 
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3 Körbe 

 Technische Änderungen vorbehalten 


